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hér till dem som arbetar for att inkludera vitt vin i
appellationen Gigondas. Som det r nu f&r man inte
anvédnda byns namn for vitt vin, kvar terstir den
vida och enklare appellationen Cétes du Rhéne som
ursprung.

”Vi hoppas verkligen att vi fir igenom vér anso-
kan, vi har redan planterat en liten vingard med
viognier, roussanne och marsanne fér att blanda
med clairette om regelverket foridndras”, sdger
Henri-Claude.

Man gér ungefir 5 000 flaskor Domaine
Machette Gigondas Rosé (ca 12€) av tvé tredje-
delar grenache och resten syrah som &r
forhdllandevis smakrik och mer passar till mat &n
som aperitifvin.

Mer intressanta dr de réda vinerna, som man gor
tre versioner av. Cuvéen i Domaine Machette
Gigondas bestar av cirka 80 procent grenache och
20 procent mourvedre och dven om man upplever
vinets kropp och struktur som négot rustik, finns
hér en charmerade rik fruktighet och en tilltalande
kryddighet med inslag av bade lakritsrot och syd-
franska orter.

Ett béttre och mer elegant och nyanserat vin dr
Domaine Grand Romane Gigondas, som gors
av cirka 65 procent grenache och testen mourvédre
och syrah fran gamla vingdrdar med hogt lige.
Frukten &r ndgot djupare och mer plommonaroma-
tisk och det finns ocksa en hel del animaliska och
kottiga nyanser i doften som skapar en fin
komplexitet.

Firmans bésta och mest imponerande vin #r
Gigondas Le Pas de lAigle (ca 19€) som kom-
mer frén en liten vingdrdslott med mycket gamla
stockar av grenache och omkring tio procent syrah
pa ungefér 500 meters hojd.

"Det hér dr den svalaste av alla vira vingardar och
det &r i regel ocksé den vi skérdar senast, vanligen i
slutet av oktober”, siger Henri-Claude och skinker
upp ett glas av vinet.

Doften &r djup, kryddig och lite bléckig och patag-
ligt mineralisk med fina nyanser av b&de kalksten
och grus. Tack vare att vinifieringen och lagring ar
forsiktig, man anvander sig enbart av stora foudres
for den upp mot tvé ar l&nga lagringen, har vinet
ingen ekfatskaraktér. Av firmans alla viner &r det
hér det mest mineraliska och tanninstrukturerade,
det &r ocksa det med storst fraschor och ett klokt
rad &r att ge det ett par ars flasklagring for att det
ska poleras en aning.

Idag har man 137 hektar vingérd i Gigondas och
producerar omkring 500 000 flaskor om Aret.
Ungefér en fjardedel av produktionen kommer frin
négociantdelen och den delen bestir enbart av
viner utanfér appellation Gigondas.

Importor i Sverige dr VinGourmet

www.vingourmet.se

Chateau Saint-Cosme

Alideles i utkanten av den lilla byn Gigondas
ger Chateau Saint-Cosme, en p4 sitt sétt ritt
blygsam egendom som har #gts av familjen
Barruol dnda sedan 1491. Det gér dem med r3
till den allra dldsta vinegendomen i den hir
appellationen. Aven om konkurrensen ir hir¢
kan man utan att fara med osanning hivda at
det ocksa dr den bésta vinegendomen.

MAN HAR 15 HEKTAR VINGARD, allt belsg
inom Gigondas och i enlighet med traditionen h
ar de idag omkring 60 &r i genomsnitt gamla stoc
arna frivdxande.

"Man skulle kunna tro att klimatet hér 4r viidi
varmt, men sa dr det faktiskt inte, jag skulle snara
séga att vi ligger i en sval del av ett varmt omride o
det leder ofta till att skérden bargas forhallandey
sent pa hosten”, séger Louis Barroul som nu i fer
tonde generation dger och driver familjeegendome

"Det som &r intressant med en s8 historisk ege
dom som vér &r att det finns ett arv av kunskap o
tradition, att 14ra sig gbra vin tar inte s4 14ng tid, d
ar mycket svdrare och tar mycket lingre tid att f¢
sta historien och vinet i sig”, siger han efter att 1
funderat ett litet tag.

”Lat mig ta ett exempel med skérdedatum, o
man bara tittar pa de senaste drgingarna fir me
en bild av hur odlingen ser ut héir i Gigondasoch d
ar inte sarskilt intressant, men om man istillet titt;
pé lat séga de senaste 50 &ren, di ser ldrdome
helat annan ut”, resonerar han.

Louis dr en stark och karismatisk person, han tal:
varmt och innerligt om de fantastiska forutsét
ningarna att odla kvalitetsvin hir och han &r ocks
en av de starkaste drivkrafterna till att i framtide
ocksa godkénna vita viner inom appellationen.

“Idag buteljeras allt vitt vin vi gér som Cbtes d
Rhéne, men jag och ett par andra odlare drive
sedan en tid tillbaka ett projekt for visa potentiale
for vita viner hir”, séger han och berittar att ¢
framfor allt &r i de hégre vingardslotterna uppe
Dentelles de Montmirail, dér jorden &r mer kalkril
som druvsorten clairette ger ett stringent vin a
utomordentlig kvalitet.

Louis beréttar att hans familj har odlat gréna drt
vor hér sedan 1925 och att han dérfér har sett ht
vél de vita vinerna stér sig kvalitetsmassigt. Han &
sa overtygad om deras kvalitet att han kommer af
plantera mer clairette. De vita viner han visar up
for Livets Goda &r sannerligen 6vertygande.

Chéteau Saint Cosme hér till de producenter sor
ocksé gor rosévin under appellationens regelverk
Deras Gigondas Rosé framstills av ungefér lik
delar grenache, syrah och cinsault enligt metode:
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saignée, att dra av den rosafirgade musten efter
pdgra timmars skalkontakt. Vinet &r forvisso fruk-
tigt och gott, men det sticker inte ut i méngden av
goda réda viner man gor hér. Deras instegsroda
peter kort och gott Gigondas, gors till cirka 70
procent av grenache och resten syrah och cinsault
och her en drygt medelfyllig och nistan silkig
kropp med mérk frukt och en lite kryddig och lak-
ritsarcratisk doft som kan liknas vid Lakerol.

Ett vin som alltid har imponerat ir Gigondas
Valbelle, gjort till cirka 90 procent av grenache
frén fern sma lotter med stockar som 4r upp mot 80
4r garnia. Det hér vinet &r djupare och mer tannin-
strukeurerat och det har en riktigt licker nyans av
fanké! och lakrits.

P4 traditionellt vis later man inte avstjélka klasar-
na av grenache, men ndgon stjilkighet noteras
sdllan i vinerna. I den man stjilkarna bidrar med
doft integreras den tonen i den kryddighet som
vinerza alltid bjuder pd. Ek &r heller inget man
noterar i vinerna, hér ar det framfér allt ildre ekfat,
storrz ekfat och cementtankar som anvinds for lag-
ringe:. Som mest &r tio procent av ekfaten nya och
de nya faten anvénds framfér allt for de ving&rdsbe-
tecknade vinerna.

De zllra mest imponerande vinerna gors i vildigt
liter: skala och dr dérfor svarare att hitta. Gigondas
Le Claux (ca 40€) ar ett néstintill druvrent vin av
grenache frén en 1.80 hektar liten lott som plante-
rade: 1870. Det &r ett absolut fantastiskt vin som
trots sin kraft, sitt djup, sin silkighet och patagliga
krycda har en néstan bourgognelik finess. Det hir
ar tveklost ett av de finaste viner som gors i
Gigondas. I stort sett lika bra ér vinet Gigondas Le
Pose, enren grenache fran en liten terrass alldeles
necanfor kapellet som ligger intill egendomen.

Cdlingen har egentligen alltid varit ekologisk, men
Louis beréttar att hans far under ett par ars tid anvén-
de sig av kemiska preparat for att bekémpa ogris,
inszkter och sjukdomar, men nér han sag hur negativt
det péverkade naturen slutade han snabbt med det.

"Idag, sedan 2010 ska jag kanske tilldgga, arbetar
Vi helt biodynamisk och &ven om det fungerar vil-
dizt bra tycker jag nog inte att det har féréandrat
sérskilt mycket”, séger Louis.

Han ténker en liten stund och lagger till att han
efter omkring 20 &rs experimenterande med
odlingen har kommit fram till att han faktiskt mer
eller mindre arbetar precis likadant som sin farfar

jorde.

"And4 har jag verkligen forsékt att forandra och
Utveckla, till och med géra precis tvéirtom”, séger
Louis och skrattar.

"Det &r inte s4 att vi &r dummare 4n vad farfar var,
Ien helt arligt verkar vi heller inte vara sirskilt
mycket klokare”, avslutar han innan vi skiljs &t.

Importér dr Domaine Wines, www.domaine.se

Domaine Brusset

Laurent Brusset har som tredje generation nyli-
gen tagit dver ansvaret for den hir
familjedoménen, som grundades av André
Brusset direkt efter andra vérldskriget och med
det blev nagot av pionjir med att buteljera vinet
pa egendomen.

IDAG HAR MAN 87 HEKTAR VINGARD férdelat
over flera egendomar i fyra appellationen med
Cairanne och Gigondas som de mest prestigefyllda
ursprungen.

De allra bésta vinerna kommer frin Gigondas dir
man har tvé vingérdar p4 ungefir 250 meters hojd
vid foten av Dentelles de Montmirail. Frin dessa tv&
gor man tre buteljeringar med Gigondas Les
Secrets de Montmirail (ca 40€) som det finaste,
djupaste och mest strukturerade. Hir forenas kraf-
ten och det fruktméttade med en livfull syra och
finstdmd mineralitet. Att det &r ett valstrukturerat
vin forklaras framfér allt av det faktum att hilften
av vinet &r syrah och mourvedre, resten grenache
som klar pé dessa tvé druvor med en god kropp och
generos fruktighet,

Gigondas Tradition Le Grand Montmirail
kommer ocksé frdn steniga och terrasserade vin-
gardar och bestér av ungefir 65 procent grenache
och 15 procent vardera av mourvédre och syrah
med en liten andel cinsault och r ocks3 ett ordent-
ligt fylligt vin med rik textur och tydliga men fint
balanserade tanniner.

I ett par drgangar av Gigondas Les Hauts de
Montmirail har jag noterat att frukten kinns
rikare och till och med portvinsliknande med nyan-
ser av konfiterade kérsbér, detta trots att cuvéen i
regel bestér av cirka 55 procent grenache och resten
néstan lika delar mourvédre och syrah. De tv4
senare druvorna samt det lite hogre laget mot
bergsryggen bidrar ocksa till den fina syra som
vinet har.

Importdr i Sverige dr Bristly Wines, www. bristly.se

Vinkéllaren hos anrika
Chateau Saint-Cosmie.

Louis Barroul,
kvalitetsdriven vigneron
pa Chateau Saint-Cosme.
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Det basta provade frdn
Gigondas

FOLJANDE VINER stod som de béista av omkring 100 provade
under en dags blindprovning. De flesta viner har lanserats i
yngre &rgangar, men uppstillningen ger en god fingervisning
om vilka viner som hér till de bésta i appellationen.

Gigondas
2012 Gigondas Le Claux (Chateau Saint Cosme) 92 LGP
2012 Gigondas Le Poste (Chateau Saint Cosme) 92 LGP
2012 Gigondas Le Pas de FAigle (Pierre Amadieu) 92 LGP
2010 Gigondas Confidentiel (Montirius) 92 LGP
A DOMAISNEI
2012 Gigondas Les Secrets de Montmirail (Domaine Brusset) 91-92 LGP - 20U
2007 Gigondas Confidentiel (Montirius) 91-92LGP | Les Secrets
2006 Gigondas Le Claux (Chateau Saint Cosme) 91-92 LGP de Montmirai
2012 Gigondas Valbelle (Chateau Saint Cosme) 91 LGP e
2012 Gigondas Les Hautes de Montmirail (Domaine Brusset) 91 LGP
2012 Gigondas Confidentiel (Montirius) 91 LGP
2011 Gigondas Saint Catherine (Gabriel Meffre) 91 LGP
2011 Gigondas (Domaine de la Mavette) 91 LGP
2012 Gigondas Domaine Grand Romaine (Pierre Amadien) 91 LGP
2009 Gigondas Le Pas de FAigle (Pierre Amadieu) 91 LGP
2012 Gigondas Terre des Ainés (Montirius) 90-91 LGP
2012 Gigondas (Brunel de la Gardine) 90-91 LGP
2011 Gigondas Les Reinages (Delas) 90-91 LGP
2011 Gigondas Le Pas de FAigle (Pierre Amadieu) 90-91 LGP
2010 Gigondas Le Pas de FAigle (Pierre Amadieu) 90-91 LGP
2010 Gigondas Hominis Fides (Chateau Saint Cosme) 90-91 LGP
2010 Gigondas Terre des Ainés (Montirius) 90-91 LGP
2007 Gigondas Terre des Ainés (Montirius) 90-91 LGP
2011 Gigondas Terre des Ainés (Montirius) 90 LGP
2011 Gigondas Confidentiel (Montirius) 90 LGP
2013 Gigondas Domaine Grand Romaine (Pierre Amadieu) 90 LGP
2011 Gigondas (E Guigal) 90 LGP
2011 Gigondas Le Poste (Chateau Saint Cosme) 90 LGP
2011 Gigondas Longue Toque (Gabriel Meffre) 90 LGP
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