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AOP Côtes du Rhône  - rouge - 2017

Syrah. Vendange partiellement égrappée.
Sables calcaires, argiles rouges et galets roulés de terrasses villafranchiennes
Elevage en cuve.
Après le magnifique 2015, voici le superbe 2016. Je n’ai jamais vu - pour l’appellation Cotes-du-Rhone -
deux millésimes d’un tel niveau « en suivant ». Il se pourrait même que 2016 se révèle supérieur avec le
temps, parce que les rendements furent plus bas qu’en 2015. Je répèterai autant de fois qu’il le faudra que
les Cotes du Rhone sont un extraordinaire terrain de jeu viticole pour ceux qui aiment la qualité. Cette
région combine les vieilles vignes, des terroirs magnifiques, des rendements plutot bas et un climat
exceptionnel. Bien que j’explore en permanence ce qui peut être fait, je reste un inconditionnel de nos deux
vignobles préférés : Vinsobres et les terrasses villafranchiennes du Gard, nos deux sources qui composent
ce vin. La syrah a réellement montré ses aptitudes exceptionnelles en 2016 : grande qualité de fruit,
magnifique couleur intense, texture toute en relief. Ce vin dont la vocation est d’être dégusté rapidement
aura une vie longue, atypique dans sa catégorie. Mais c’est une constante dans les Cotes-du-Rhone : de
nombreux terroirs ont un réel pedigree, mais l’imaginaire collectif ne leur décerne pas la reconnaissance
qu’ils mériteraient d’avoir. Pour moi, c’est un grand plaisir de rendre accessible à toutes les bourses un vin
de cette qualité, car il est indispensable que vous, nos clients, continuent à aimer le vin français, porteur de
charme, d’identité et de finesse.
Cassis, truffe, réglisse, framboise sauvage.
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