
Saint Cosme - "Côtes du Rhône"

AOP Côtes du Rhône  - rouge - 2013

Syrah. Vendange égrappée.
Sables calcaires, argiles rouges et galets roulés.
Elevage en cuve.
Le millésime 2012 a été un bon millésime pour la syrah, mais le millésime 2013 est un excellent millésime
pour la syrah. Les millésimes frais et tardifs sont en effet propices à ce cépage qui est très bien adapté aux
zones plus septentrionales. On se souvient notamment du magnifique millésime 1999 qui donna des syrah
étonnantes par leur fraicheur, leur éclat et leur précision. Les syrah de Vinsobres et des terrasses
villafranchiennes du Gard nous offrent cette année des résultats remarquables. Attendez vous à déguster
cette année un Cotes du Rhone plein de fruit et de jolis arômes frais, avec une belle texture fine et serrée.
Il sera « intéressant » de proposer ce vin en dégustation à l’aveugle à vos amis (ou à vos ennemis !) pour
essayer de les confondre. Il se pourrait bien qu’un certain nombre d’entre eux situent cette syrah aux
alentours de Cornas ou de Crozes-Hermitage.. C’est un vrai plaisir que de pouvoir proposer chaque année
une cuvée de ce niveau à un prix raisonnable. C’est aussi cela le vin français : pouvoir mettre un peu
d’esprit même dans une bouteille abordable. Puisqu’on parle d’esprit, j’en profite pour remercier mon père
qui a créé cette étiquette qui nous ressemble : c’était il y a 17 ans, déjà. Il avait alors  dessiné notre pavillon
dans le même style que la gravure de la Chapelle qu’il avait lui-même réalisée pour l’étiquette du
Gigondas… en 1960.
Réglisse, violette, groseille, cassis
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