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APPELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE PROTEGEE

ELEVEET MISEN BOUTEILLEPAR SARL LOUIS ET CHERRY BARRUOL, SAINT.O0SME A GIGONDAS
RED RHONE WINE - PRODUCT OF FRANCE - OCONTAINS SULHITES
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Saint Cosme - "Chateauneuf-du-pape"
AOP Chateauneuf-du-Pape -rot - 2015

50 % Grenache — 30 % Mourvédre — 10 % Syrah — 7 % Cinsault — 3 % Clairette.

Herkunft: La Crau, Valori und Christia

Ganztraubenernte.

24-monatiger Ausbau in zwei- bis vierjahrigen Fassern.

Viele Jahre, bevor er nach Gigondas kam, hatte mein Vater bereits Gelegenheit, den Wein im Allgemeinen
und die Weine unserer Region im Besonderen kennenzulernen, als er den Chéateauneuf du Pape probierte.
Die Freundschaft, die seine Eltern mit der Familie Avril unterhielt und die familiaren Bindungen mit der
Familie Quiot brachten ganz selbstverstéandlich gute Flaschen des Chateauneuf auf den Sonntagstisch. Die
Geschichte mutet ironisch an: 25 Jahre spater ist mein Vater Verwalter der Winzergenossenschaft von
Gigondas im Team von Francois Ay, der fir Gigondas den Cru-Status erlangte, indem er sich mit dem
Baron le Roy (Weinbergbesitzer in Chateauneuf, Initiator der AOC, Prasident der INAO, Frankreichs
Aufsichtsbehérde fir kontrollierte Ursprungsbezeichnungen) einen harten Kampf lieferte, der alles
daransetzte, damit Gigondas nicht die héchste Anerkennung zuteil wurde. Chéateauneuf und Gigondas
verhalten sich zueinander wie Yin und Yang, Alpha und Omega: alles oder fast alles unterscheidet sie.
Mein Vater gab Gigondas in aller subjektiven Objektivitat den Vorzug.

Wie dem auch sei, das groRe Weinjahr 2015 hat Chateauneuf all seine Wucht und Intensitat verliehen. In
Chateauneuf lieben der Cinsault und vor allem der Mourvedre die Hitze: Sie brauchen sie, um ihre ganze
Fulle zum Ausdruck zu bringen. Mehr denn je war 2015 die Ganztraubenernte wichtig: Sie sorgte fir die
Frische, die Struktur und die Komplexitat. Das Stielgertst ist Teil der Frucht und tradgt zum Ausdruck des
Terroirs bei genauso wie der Kern: Ihn zu entfernen ist in meinen Augen unsinnig und ein groRer Verlust.
Trinken Sie unseren Chateauneuf 2015 idealerweise nach 6 oder 7 Jahren der Lagerung.

Gewdlrzbrot, Garrigue, Christmas Cake, Truffel, Tapenade.

Ungefilterte Abfullung.
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