2017
“LE POSTE”

Cotes du Rhone
APPELLATION COTES.DU-RHONE PROTEGEE
REcoLTE, ELEVE AU CHATEAU PAR LOUIS BARRUOL, PROPRIETAIRE
ALCIL5%BYVOL.  Mis EN BOUTHILLE PAR SARL BARRUOL, SANT-COSME, GIGONDAS, FRance NET CONTENT 730 ML H

Chateau de St Cosme - "Le Poste"
AOP Cotes du Rhéne - weisse - 2017

Chéateau de Saint Cosme ,Le Poste" - Cétes du Rhéne Blanc 2017

100 % Clairette

Tortonischer Kalkmergel an der Kapelle von Saint Cosme am Lieu-dit ,Le Poste".

Garung in alten Fassern und 10-monatiger Ausbau auf der Feinhefe.

Wie denken immer, dass unsere Epoche die ,fortschrittlichste” in puncto Wissenschaft und Technik ist.
Das stimmt vermutlich auch. Aber man darf Technik und Know-how nicht verwechseln. Diese beiden
Aspekte haben sogar recht wenig miteinander zu tun. Beim Begreifen der subtilen Raffinesse eines Terroirs
ist die Technologie keine Hilfe. Friilher nahmen sich unsere GroR3vater die Zeit, die nétig war, um die Dinge
zu tun, ohne immer auf das Geld zu schauen. Warum wird Le Poste schon seit langem als ein grol3es
Terroir fur Weilweine in einer Appellation ausgewiesen, die nur fir ihre grof3en Rotweine lebt? Unsere
GroRRvater mussten sich wohl oder ubel die Zeit nehmen, zu erkunden, auszuprobieren, anzupflanzen, sich
zu irren, um dann umso besser den richtigen Weg zu finden... Da heute alles sehr schnell ,rentabel” sein
muss, frage ich mich, ob wir noch in der Lage sind, dieses Konzept der Zeit, die die Dinge brauchen, zu
beachten. Mdglich ist das, aber dabei muss man dem Druck des 21. Jahrhunderts widerstehen kénnen. Ich
danke unseren Vorfahren, dass sie diese Terroirs fur uns entdeckt haben. Sie mit ihrem geduldigen
Know-how und ihrer Beobachtungsgabe fiir uns erschlossen haben. Letztlich sollte nur die Suche nach
dem Schoénen den Winzer leiten.

Lagerpotential: 20 Jahre.

Feuerstein, getrocknete Aprikose, Pampelmuse.
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