carnet de voyage

Louis Barruol,
le soliste de Gigondas

Gigondas, lové sur ses coteaux ol plane l'ombre des dentelles de
Montmirail, est un beau village, presgue trop beau. Rénove, redessing avec
soin, fleuri juste ce qu'il faut, voud & ses vins de prestige et au tourisme
haut-de-gamme, ce bourg de pierres claires et de recoins ombragés s'est
figé dans son décor parfait.

Mon, ce n'est pas un cas isolé, lon 5'en faut, Aus
guatre coins de la Provence, on a aimsi testaurs,
ripaling, normalisé des bourgs et wvillages splén-
dides, des hameauy sauvages qui finissent par e
ressembier, Tous plus provencaduy les uns gue les
autres, Lisses el pimpants. Farfaits pour les
cartes postales ou les créches de Moél. Mais on
n'est pas venu jusqu'ici pour faire fa fine bouche,
Gigondas, o'est un des tnés grands vins du Ridne
sud, trop longtemps éclipsé par Chiteauneuf-du-
Pape, le vaisin sanctifié il v a des lustres par les
papas avignonrais et gul n'a réussi @ se glisser
qu'en 1971 dans ks cénacta des crus d'apoella-
tion contrilée, Bon, depurs, Gigondas a raltrape
e temps perdu - avec 45.000 hectos par an el
1.200 ha de vignes, an compte pres da cent lieux
de winification en activité pour moins de
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700 habitants. & base de syrah, mourvécdre el
surtout de grenache (étendard focal), le e
Gigondas interdit |'usage du cangnan, plafonme
ses rencements a 36 hectos'hectare &t ne se
decline qu'en rouge at rose. Les orpsilleurs avar-
tis qui silfonnent les berges sud du grand flewve
sont formels @ au hasard des terroirs escarpés. el
changeants de la commune se dissimulent des
joyaux, des vins de haute caste,

Louss Barrwol, la ltrentame alectrigue, lurettes
d'intello, cheveu trée nalr @l regard blaw, parcourt
ce matin ses vignes awers un pépinidriste wenu de
LCarpentras afin ce replanter quelgues srpents an
bout de course. Diplime en Aconomie, mars 3
une Anglaise (Shamry), pere d'un petit James,
d'une petite Jenny et d'une patite Allx, |8 jeune
vigneran du chateay Sant-Cosme, superbe
gomaing au pied du village, adore brouiller les
carles. Ay premier abord, on urerait avoir affaire
& un jeune loup bien né, débargué depuis peu
d'une place financiére, atteé par 'aura d'un
vignoble en pleine ascension. Le genre d'aventu-
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fué de Megéwe ou Saint-Trog gu'on peut croiser
de loin en loin au pays des grands vignobles de
ce tamps. Il s'agite, parle vile de choses eompli-
guees, asséne des verités &1 prend des aire de
chatelain blasé au fil de cette visite des vignes
menée @ un train d'enfer. On a du mal & suiwre,
du mak & comprandre ca qu'il essaie de nous dire,
Et puie, on e'habioe un pew. Aprés fout, ce nest
peul-2re qu'un jeu, un masque. Ou - alars, une
maniére de nous tester, comime ca. ming de rien
Et nows, ez vieux complices, regards en coin &l
sourine aux [#vres, on laisse falre et dire oo jeune
homme bosdissant, on attend, voild out, awec
cette politesse indéchiffrable, gue Brung, expert
en confucianisme, & finl par imposss 3 notre i,
Dehicleuse confusion...

I a suffi gue Lous Barrual nous guide vers le
dedale souterrain des chars du splendide chateau
pour gue noire premiers IMPression (mitizese)
vole en eclats, (uiprogquo; Maldonne, Cn s'était
e sux apparences, sans recul et on avart tout
fau. Lows Barrgal, lu ausss, 2 did nous obsenger
en douce, nous jauger, Calte fois, dans la
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pénombee du labyrinthe o0 subsisient les ves-
tiges de prassoirs el de cuves gallo-romaines du
|I* sigcle, parmi les basiques empilées sous les
woltes rébrdes de salpdtre, Louis Barruol se
mietamarphosa. || devient Mstonen, vigneron
d'&matian. Jeuns loup tombe du ciel, lui 7 Fou
rire, Les Barruol, ils sont & Sant-Cosme depuis
1490 2t || a pris 1a suite d'Hennl, son pare, soit i3
quatorzigme géngration sans interruptian. EL o,
il est porteur de toute cefte memoire, de celte
longue tradition mais & sa maniére, voila fout. Un
heritier, owl, ot fier de I'&tre, mais un hértier de
= temps, passionng par le monds grand olwvert,
on affinités avec tous ces dingues qui, aux guatra
coins du pays &t méme plus loin, ont décidé de
foucher du dogt des vins magigues, des vins
pour planer kaut et longtemps. Ah ga oui, c'est
son ambition an wal @t il (2 revendigue sars ou-
vover. Tener, goliter et podter encore, sur fiit, et
puis an va déboucher aussi quelques bouteiiles.
Alars, ces grenaches ron collés. non lillrés, svec
un minimwem de soufre et ure conduite de culture

de maniaco-capress, vous comprengz maints-




nant ¥ Il parle, parle, ou, mais d'une voix sourds,
habitée, prenante &t dans cette cave Immense, ce
disCours, ces vins puissants et raceés, o cecor, |l
¥ @ quelque chose d'emodbart. Voild comment
tout peut basculer. Voild comment un condottizne
vibrionean! peut se revéder en fall, et dans le
fond, loéaliste vibrant

Quand on &5l remante 3 |a surface, éblouis par la
lumigre aul inandait le parc et ses grands arbres
centenaures, an & forceément observd nolre hide
d'un oedl neuf, Il razontait 53 malson de négoces
(= Saint-Cosme «), ouverte en paralliéle, avoouail
ming e rien, 585 sucobs & 'exportation ou sz pré-
sence sur les fables &toilées, dus en partie au
coup de ceear de lNind&houlonnable Parker (9]-
93 sur 100} C'8tait cela, sa vie de vigneron
mederne, son parcours d'entreprencur avisE, tou-
jolirs & la recherche de nouveaus terrains d'agpe-

riznce et o'#ait simplement sa maniére 3 lul de
rénover @ trés vieille histoire de Saint Cosme. En
l&it, il @ beaucoup appris a 'université &t | s'est
passionng pour ‘umivers angio-saxon dont |l
admire la pragmatisme, I'efficacitd, - Mais dans
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Domaine Sainl Casrmso
L3 Fauille et les Florats
B4 190 Gigondas
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ST TEnOES YIRS

e fond, e sus besucoup plus Romain ogue
Smcon » Qil-il. Provengal malg'é tout, vignemnn de
Gigondas pur sucre. On repart dans les vignes et
cette fois c'esi une (l3nens heurause, une déam-
bulation ner du vent Apaisée, A prowimilé de
I'émouvante chapelie romane Saint-Cime  at
Saint-Damien (i8S jumeaux guensseurs) qui sur
plombe la domaine, fece aux pics hérissés des
famauses dentelles de Montmirall, un arpent de
i vioum grenaches flambae sous (2 salaill, Yol
5a vigne Tétiche, son point de repére. Son lieu de
risarence. En oul, i n'onl air Ge nen, ces ceps
iorsaciés, torturés méme, el les sarments changss
dé prappes sombres donnent illusion d'une
anarchie wipdtale, Seuberment, sur ce 5ol constallé
d'éclats de pierre, face & ce massil déchind & 'ori-
gini d'un micro-climat frais ot taref, cet arpen

plus que centenalre, c'ast I'or de la mémalne &l
|'arguesil des vins de race. Demain, dans six mais,
dans dix ans, ces grenaches continusrant & (mpr
sy lsur margue aux meilleurs gipondas de Saint
Cosme. Finesse, concentralion. expressicn
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Li trilogee royale... Lous Bamuol conlemple les
poteau: escarpés aul dévalent au pied des der-
telles puls noes imdte & visiter 5 chapelle an
cours de rénovation, Le jeuns vigneron de Sainl-
Cosme falt désormals silance, Vair recusilll,
absent, 11 est, A cel instant pricis, humble pas
gaur dune fris longue histoire, Héritier muet,
dans le respect de san terradr luminsus,

Retgurant Los Florets
84150 Gigondas
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Lates il nong LU CERRE I

Issu de clairette et malolactsque non faite. Etonnamment abricofé, il
dégage egalement des parfums de fleurs bl que e genét. J'adone cette
bouche équilibrée, la fralcheur surplombe avec justesse un gras et une
boierie tendre et fine. Une soupe glacée de fenouil, 1artare de homard

& I"asrait de Stéphane Laurier & Saint-Etienna

Gigandas 2004,

Réwdle un grenache dominant aux fruits noirs mirs, M'opulence se mile
a upe complexité rare powr une cuvee dite classique. J'al appeécis sa
franchise en attaque et 3 lengueur de bouche gui devrait se réviler au
migwy dans les frois prochaines anndes, En altendant nows poovans
faire confiance a cette finale fraiche maks encore dominée. Un cochon

de lait effilocheé comme une rilletie de Benoit Bernard & Lille,

Ce ne sont pas les cinquante jours de cuvaison qui ont entamé cette
superbe chair fraiche et fine aux ardmes de viandes, de fruits et
d'épices, Une belle épaisseur se dégage malgré une présence tannigues
un pau ferme mais toujours bsen enncbée par un fruit juteus et promst-
tewr. Pourgued pas bes mini-cites d'agneau de Jean-Luc Rabanel & Arles,

Jalme le grenache quand il s'exprime avec finesse ot puissance 00 les
fruits rouges se mélent & I'alcoal. Clest le cas ici-méme, doming par un
bois emprunté par le fumé of fe grille. Ce win, que [ai dégusté deus fois
en un an a, depuls, développé des caractéres organalepligues plus com-
plexes avec de lanimal, du proneau mais toujours autant de bois.

L'agneau d'ici cult ks lengtemps de Sébastien Richard a Istres.



Sur fit, les beauy grenaches sur sable nous rappellent des souvenirs
gricieux dos mouvidnes du Clos du Caillou. Jaurals préféré la finesse

i | complexité et I'Elégance & la tannicité mais quelle puissance ot
quelle profondeur des tanins, semés, gras. Fespine quils auront le
temps de sassouplir. Heureusement nous pouvens compler sur un
grand ph d'acidité. Osons Ja cocatte de cochon de I'Octopus 8 Béziers

Tanniquement parfait pour les guinze prochaines anndes : une pro-
fendeur de fruils neirs poivrds aux tanins longs et rectilignes, le gre-
nache s'exprime dans toute sa complexité, la chalr est tendue, serse.
Awec I'espoir que tout ce petit monde trouvera un jour N vrai équi-
fibwe, Mous pouvens compler sur un support achde de belle présence.
Un pigeon cult lentement au lait d'amande chez Pic a Valence.



