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Uberragend: Die Kapelle des heiligen Kosmas aus dem
11._Jahrhundert ist das Wahrseichen und das Herzstiick vo
Chateau de Saint Cosme. Zu ihren Fitfien wachsen und
reifen die Grenache-Trauben fiir den Gigondas Le Poste.

Vom Dorf Gigondas aus windet sich die Strafe noch ein
paar Schleifen nach oben zum Chiteau de Saint Cosme,
das Louis Barruol leitet. Uber dem Weingut steht eine Kapelle,
im 11. Jahrhundert erbaut, die auf den meisten seiner Wein-
etiketten zu schen ist. Sein Vater Henri hat die Skizze der
Kapelle entworfen. »Sie ist das Herzstiick unseres Wein-
guts«, sagt Barruol. Die Kapelle wurde zu Ehren des heiligen
Kosmas errichtet, dem Schutzpatron der Arzte und Heilenden.
»Mein Vater behauptet. dass unser Wein von der Kranken-
kasse verschrieben werden miisste, weil er so gesund sei. Er
macht selten Witze. Wenn er so etwas sagt, dann muss etwas
daran sein.« Er lasst seinen Blick schweifen, iiber das griine
Tal, die gezackten Bergkimme der Dentelles de Montmirail
und die knorrigen Rebstocke, kriftig wie die Oberarme eines
Bauarbeiters. Manche Reben sind mehr als hundert Jahre alt;
insgesamt bewirtschaftet das Chiteau zweiundzwanzig Hekrar
Weinberge. Louis Barruol hat vor allem Grenache angepflanzt,
dazu noch Syrah und Mourvedre. Das Chateau Saint Cosme
liegr genau dort, wo zwei geologische Verwerfungen aufein-
andertreffen und zwolf verschiedene Bodenarten freigeben.
Im bunten Mosaik finden sich vor allem Kalk, Tonmergel und
Sand. Wenn die Geologie schon so ein grofziigiges Angebot
mache, sagt Barruol, dann miisse er es auch niitzen. Er baut
auch die kleinsten Parzellen getrennt aus. Die Trauben reifen
unterschiedlich auf ihrem Terroir und in ihrem Mikroklima,
auch wenn die Reben manchmal nur wenige Meter vonein-
ander entfernt stehen. »Wir fangen als Erste an zuernten und
horen als Letzte auf~, sagter. Daran halt er fest, auch wenn es
die Ernteperiode zur Tortur werden lasst. :
Louis Barruol zihlt zu den besten und leidenschaftlich-
sten Winzern der Appellation Gigondas im Stiden de Rhone-
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und in Gigondas neue Mafstibe gesetzt, fur Qualitit, Aus-
druck und Personlichkeit der Weine. Er stammt aus einer
aufergewdhnlichen Familie. Das Weingut wurde 1490 gegriin-
det, es ist das ilteste in Gigondas. »Erst zwei Jahre spater hat
Kolumbus Amerika entdeckt«, sagt Barruol. 1570 kam es in
den Besitz seiner Familie. Sein Vater Henri, inzwischen vier-
undachtzig Jahre alt, hat 1957 in das Chiteau eingeheiratet.
Zuvor hatte er Mobel entworfen und angefertigt, auf Fotos
sieht er aus wie ein Schauspieler. »Er hat Wein gemacht wie ein
Kiinstler, mit ganz viel Seele«, sagt sein Sohn. Henri Barruol
hatte ein anderes Verstandnis von Wein als die meisten Wein-
bauern in Gigondas: Fiir ihn war er mehr als ein alkoholisches
Getrank, fiir ihn war er ein Kulturgut. Um dem gerecht zu
werden, beschloss Henri Barruol schon Anfang der siebziger
Jahre, biologischen Weinbau zu betreiben. Als er 1992 schwer
erkrankte, musste Louis Barruol mit zweiundzwanzig Jahren
schon die Verantwortung im Chateau iibernechmen. Weinbau
hat er nie studiert. »Das war nicht notig. Mein Vater hat mir
alles iber Wein beigebracht. Er ist bis heute die einzige Autori-
tat, die ich respektiere.« Stattdessen studierte er Betriebs-
wirtschaft. »Ich wollte in der Lage sein, ein Unternehmen zu
fithren « Hat es ihn bel in der vierzeh Generation
in diese Weindynastie einzutreten, die iiber so viel Tradition
und Vermichmis verfigt> »Nein, nie«, sagt er, ~in unserer
Familie war die Idee von Freiheit immer wichtig Ich konnte
immer so arbeiten, wie ich wollte, und war gliicklich damit.«

Mit Herz und mit Hand

Seine Mutter Claude, schon hoch in den Siebzigern, kommt
um die Ecke, in knéchelhohen Stoffturnschuhen, wie Teen-
agersie tragen. Barruol strahlt und herzt sie. Lingst hater ver-
dringt, wie erschopfterist Seine Augen blitzen pfiffig hinter
der ovalen Brille, erist ins Plaudern gekommen. Louis Barruol
ist eine Personlichkeit mit vielen Talenten: Er ist Musiker —
wenn Zeit dafiir bleibt, spielt er Cello. Er ist weit herum-
gekommen — als seine Winzerkollegen Frankreich noch als
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Mit Gliick und Eigensinn

Louis Barruol ist noch einmal zur Kapelle hoch gestiegen,
die erhaben und friedlich daliegt. Der heilige Kosmas wacht
iiber die Gegend und dic Weinberge Es sei etwas GroR
artiges, schwarmt Barruol, in dieser Landschaft Wein machen
zu dirrfen «Ich wache jeden Morgen auf. gehe raus und
denke: Wice gliicklich ich mich schatzen kann, hier arbeiten
zu konnen « Manche halten seine Weine firr das Werk eines

Kiinstlers. Aber da wehrt er sich entschieden: «Ich bin ein
Handwerker der Natur. Der Begriff Kunstler wird viel zu hiu
fig missbraucht«, sagt er. ~Wenn ich Beethoven und Mozart
spiclen kann, bin ich noch lange kein Kinstler. Dafiir muss
ich etwas Eigenstandiges schaffen « Barruol, ob er will oder
nicht, ist ein Kunstler. So eigenstiandig und eigensinnig und

beseelt wie er arbeitet kein anderer Winzer in Gigondas.
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